
Apéritif bienvenue  
 

Entrée 
La traditionnelle vosgienne (salade verte, œuf dur, lardons et croûtons) 

Pâté en croûte Richelieu et crudité de saison 
Assiette charcutière et duo de crudité de saison 
Tartine au munster chaud sur lit de salade verte 

 

Plat avec une garniture  
 Suprême de volaille et sauce au miel ou Riesling 

 Pavé de dorade et sauce aux agrumes ou beurre blanc 
 Sauté de daim aux airelles (viande de notre élevage)  

 Pâté Lorrain, Vaûtes de Salm (râpé de pommes de terre), Salade verte 
 

Riz pilaf, Poêlée de légumes, Gratin dauphinois, Spaëtzles. 
 

 Dessert 
Tiramisu rhubarbe 

Panna cotta fruits rouges 
Moelleux au chocolat et crème anglaise  

Assortiment de 4 mini gourmandises  
 
 

Café ou infusion 
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CONDITIONS : 
 

Tarifs 2024 valables en semaine, supplément pour le samedi et dimanche : 3 € /menu.  
 Salle : en fonction de nos disponibilités et  de votre effectif, nous pourrons être amenés à  
 vous proposer soit la salle du Clos Malpré, soit la salle auberge La Forain à Senones. 
 Nous assurons les régimes sur demande au plus tard 15 jours avant l’évènement. 
 Accueil possible de 30 à 200 couverts pour un service d’une durée de 2h maximum. 

Votre déjeuner de groupe à 25 € 

Composez votre menu (choix unique pour le groupe) :  
 

Entrée, plat et garniture, dessert   
ou  

Plat et garniture, duo de fromages et dessert 
 

Un apéritif, 2 verres de vin, eau en carafe et café ou infusion 

En bordure du massif forestier et à 500 m d’altitude, nous vous réservons un accueil  
chaleureux en principauté de Salm autour d’une table bien garnie. 

 
Profitez d’un accès privilégié en bus, avec un stationnement réservé à moins de 10 m de 

votre salle de restauration de plain pied    


